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Załącznik nr 3 do SIWZ 
Szczegółowy zakres usługi organizacji bufetu kawowego 

	Bufet kawowy

	Zakres usługi
	Gramatura/ sztuka na osobę

	Przekąski słodkie i słone
	
	

	Przekąski słodkie
	- typu muffinki w papilotkach z minimum 1 dodatkiem
	1 sztuki

	
	- typu croissanty 
	1 sztuki

	
	- typu ciasto czekoladowe, piernikowe, sernik, szarlotka w papilotkach 
	2 sztuki

	Przekąski słone
	Mieszanka koktajlowa krakersów, paluszków, precli oraz orzeszków
	100 gram 

	Napoje gorące

	
	

	Kawa
	Rozpuszczalna typu Jacobs Cronat Gold lub inna równoważna gatunkowo i jakościowo (w saszetkach, niedopuszczalne kawy typu 2w1, 3w1)
	1 saszetka

	Herbata (w saszetkach)
	Minimum trzy różne rodzaje (torebki pojedynczo pakowane ze sznureczkiem)
	2 saszetki

	Mleko
	Mleko do kawy typu UHT 2% lub inne równoważne
	Min. 40 ml

	Cukier
	Saszetki po 5 gr
	2 sztuki

	Cytryna
	W plasterkach
	1 plasterek

	Napoje zimne

	
	

	Sok owocowy  100%
	Minimum 3 różne smaki (pomarańczowy, jabłkowy, czarna porzeczka itp.) w opakowaniach po 1 litr
	0,25 l

	Woda mineralna gazowana/niegazowana
	Butelki po 500 ml 
	1 butelka

	Owoce

	
	

	winogrona
	Owoce mogą być zmienione (w zależności od pory roku na np. jabłka, kiwi itp.) po otrzymaniu zgody Zamawiającego
	75 gram

	mandarynki 
	
	75 gram

	banany
	
	75 gram


 
	Przekąski zimne
	
	

	Sałatka typu „greckiego”
	Sałata lodowa, ser typu feta, pomidory, ogórki, oliwki, sos vinegret
	50 gram

	Sałatka 
	Min. 5-składnikowa (np. makaronowa, z kurczakiem, rybna)
	100 gram

	koreczki
	Różne warianty (mięsne i wegetariańskie)
	3 sztuki

	Paleta serów żółtych i pleśniowych
	Minimum 4 rodzaje serów (w tym min. 2 rodzaje pleśniowych)
	100 gram 

	Paleta wędlin/ mięs
	Minimum 4 rodzaje dobrej jakości wędlin/ mięs
	100 gram

	Pieczywo
	Pszenne i razowe z ziarnami
	20+20  gram



[bookmark: _GoBack]Bufet kawowy dla 90 osób, wystawiony na min 4 stołach cateringowych, przykrytych białym materiałowym obrusem, podany w białym serwisie porcelanowym, z metalowymi sztućcami i papierowymi serwetkami.

Dostarczenie 8 stolików barowych przykrytych białym obrusem.

Dostarczenie warników o łącznej pojemności 70 litrów.
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